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Vorwort

Zweifellos stellten Herbergen und Wirtshiu-
ser seit dem Mittelalter neben Kirchen die wich-
tigsten Brennpunkte im gesellschaftlichen und
okonomischen Leben einer Stadt dar. Sie sind
in den letzten Jahren zunehmend in den Blick
der Sozialwissenschaften geriicke, die tiber die
Konstituierung, Wahrnehmung und Nutzung
von urbanen Riumen diskutiert und viele Er-
gebnisse publiziert haben. In den Gaststitten
zeigte sich die breite Fiille des stidtischen Le-
bens: Fremde nichtigten hier, Hindler, die zu
den Jahrmirkten kamen, spiter auch reiselusti-
ge Biirger, Postboten warteten in den Hiusern
auf Kundschaft, Schauspieltruppen gaben in
den groflen Silen ihr Bestes und fiir die Einhei-
mischen waren die Wirtshausstuben wichtige
Orte der Kommunikation, wo man sich traf,
debattierte und stritt, gemeinsam trank und fei-
erte, spielte und tanzte — und bisweilen auch
gegen die Obrigkeit aufbegehrte. Bis weit ins
20. Jahrhundert holte man von Braugasthéfen
sein Bier in Kriigen oder groffen Glisern, um es
daheim zu genief3en.

Vieles von dem, was wir iiber die Gegeben-
heiten in den Herbergen wissen, stammt aus
Topografien und Reiseberichten, aber auch aus
gerichtlichen Verfahrensakten und behord-
lichen Vorschriften, also aus Quellengruppen,
die unter spezifischen Voraussetzungen und mit
spezifischen Intentionen verfasst wurden. Den-
noch kommen darin die obrigkeitlichen Ziel-
und personlichen Wertvorstellungen bis hin zu
Aulerungen der Zufriedenheit oder Unzufrie-
denheit mit der Beherbergung und Bewirtung,
mit Speis und Trank zum Ausdruck. Mithilfe

von Behordenakten, insbesondere von Be-
schwerden und protokollierten Zeugenaussa-
gen, ist in einigen Fillen sogar eine dichte Be-
schreibung von Alltagssituationen in Wirts- und
Kaffeehiusern méglich.

Auskunft zur Bedeutung des Gaststitten-
gewerbes innerhalb der stddtischen Wirtschaft
und Gesellschaft wie auch zuweilen iiber den
gastronomischen Alltag bieten vor allem Ge-
werbebeschreibungen, Zunftarchivalien und
singulire Aufzeichnungen der Wirte selbst. Die-
se und weitere schriftliche Quellen haben die
Autoren in diversen Archiven und Museen
bearbeitet und den — zugegebenermaflen ge-
wagten, weil nach hochst subjektiven Kriterien
ausgerichteten — Versuch unternommen, die
Entwicklung der Gastronomie in Salzburg vom
12. bis ins 21. Jahrhundert in groben Ziigen
nachzuzeichnen. Von Anfang an war klar, dass
ein solches Unterfangen nur fragmentarisch
ausfallen kann, zu vielfiltig ist das Spektrum an
Themen und Aspekten, die sich fiir eine Kultur-
geschichte der Gaststitten anbieten. Nicht alle
Leserinteressen kénnen daher in diesem Buch
vertreten sein. Wir haben unser Augenmerk be-
sonders auf einige wichtige Inhalte und Frage-
stellungen gerichtet: das Verhiltnis zwischen
Wirten, Gisten und Behorden, die Ausstattung
der Lokale, das Angebot an Speisen und Ge-
trinken, das Entstehen neuer Betriebsformen,
die Auswirkungen bzw. die Reaktionen der Gas-
tronomie auf Ereignisse wie Konjunktur-
schwankungen, Kriege, Bevolkerungsentwick-
lung, den Anschluss an die Eisenbahn oder die
Zunahme des Tourismus.



Es war uns aufSerdem ein besonderes Anlie-
gen, von den iiber 1000 gesammelten Stichen,
Zeichnungen, Olgemilden, Fotografien, An-
sichtskarten und Zeitungsannoncen etwa ein
Drittel, nimlich die kiinstlerisch interessantes-
ten und aussagekriftigsten Abbildungen fiir die-
sen Text- und Bildband auszuwihlen und dem
geneigten Leser zu prisentieren.

Die Autoren, die an diesem Buch rund zwei
Jahre gearbeitet haben, wiirden sich freuen,
wenn Sie sich fiir die Lektiire der Ergebnisse ein
wenig Zeit nehmen und ein Glischen Wein
oder Bier einschenken — es muss ja nicht immer
unbedingt im Wirtshaus sein.

Ein so reich ausgestatteter Band kann nur zu-
stande kommen, wenn er von vielen hilfsbereiten
Menschen mitgetragen wird. Diesen allen sind
wir zu groflem Dank verpflichtet. Jutta Baum-
gartner und Thomas Weidenholzer haben uns
mit ihren wertvollen Archivrecherchen maf3geb-
lich unterstiitzt. Ohne die zahlreichen Hinweise
und zuvorkommenden Bemithungen der Archi-
vare und Bibliothekare des Archivs der Stadt
Salzburg, des Salzburg Museums, des Salzburger
Landesarchivs, der Universititsbibliothek und
des Stiftes St. Peter wire unsere Suche nach aus-
sagekriftigem Quellenmaterial mit Sicherheit
nicht so erfolgreich gewesen. Zudem haben uns
zahlreiche private Ansichtskartensammler, iiber
die Salzburger Nachrichten dazu aufgerufen, ihre
Schitze zur Verfigung gestellt.

Ein solches Buch braucht, um in dieser Form
verwirklicht werden zu kénnen, auch — und
nicht zuletzt — finanzielle Zuwendungen. Unser
herzlicher Dank gilt den grofiziigigen Subven-

tionsgebern, dem Magistrat der Stadt Salzburg,
den Kulturellen Sonderprojekten des Landes
Salzburg, dem Altstadt Salzburg Marketing, der
Stieglbrauerei und der Sparte Tourismus und
Freizeitwirtschaft der Wirtschaftskammer Salz-
burg.

Fiir die erwihnten und weitere Hilfeleistungen
mochten wir uns namentlich bedanken bei
Friedrich Adomeit, Silvia Bengesser, Salim
Benhamada, Peter Bliedung, Daniela Breschitz,
Oskar Dohle, Silke Dopsch, Christian Egger,
Bernd FEisenmann, Wilfried Fleischer, Werner
Friepesz, Sonja Fiihrer, Angelika Gasteiner, Peter
Gnaiger, Gerald Hirtner, Dietmar Hofhnger,
Markus Hofmann, Sophie Hohensinn, Inga
Horny, Waltraud Hubert, Peter Husty, Clemens
M. Hutter, Ulrike Kammerhofer, Heinrich Dieter
Kiener, Familie Kogl, Beatrix Koll, Erhard
Koppensteiner, Peter Kramml, Harald Kratzer,
Gunter Mackinger, Erich Marx, Anita Maurer
Laun, Anton Mayrhofer, Peter Mittermayr,
Katharina Karin Miihlbacher, Renate Miihl-
thaler, Christa Nolte-Freundsberger, Eleonora
Ostwalt, Robert Pflanzl, Gerhard Plasser, Susanne
Prieth, Erika Raschhofer, Elisabeth Resmann,
Gerald Riedler, Alfred Rinnerthaler, Helga von
Sagburg, Heinz Schaden, Nikolaus Schaffer,
Christian Schnaitl, Walter Simmer, Kay Sper-
ling, Wolfgang Tauderer, Karl Heinz Tomaselli,
Siegwulf Turek, Ingrid Turigati, Sabine Veits-
Falk, Urd Dagmar Vaelske, Bernhard Waitzbauer,
Wolfgang Wanko, Johannes Maria Weinknecht,
Christina Weif$ und Josef Wiesbauer.

Gerhard Ammerer, Harald Waitzbauer
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Einem jeden Burger oder Burgerinn soll gestattet werden,
hier in der Stadt faille Trank ... zu schenken

Wallfahrer und Handler,
Herbergen und Schenken

Das Mobiliar bestand aus groben Holz-
tischen und -binken, der Wirt war ebenso
schmutzig wie verschlagen, die (minnlichen)
Giste benahmen sich roh und ungeziigelt und
tranken gepanschten Wein aus primitiven Holz-
bechern. Das anwesende liederliche Weibsvolk
geizte nicht mit seinen Reizen, im Hintergrund
quilte ein Spielmann sein Instrument und das
Ferkel am Spief§ brutzelte iiber der offenen
Feuerstelle. Zudem: Es konnte sich nur noch
um Minuten handeln, bis eine wiiste Schligerei
losbrach. So oder so dhnlich wird in Spielfilmen
oder TV-Serien, die ein Mittelalterthema zum
Inhalt haben, gern eine Tavernenszene aus die-
ser Epoche prisentiert. Ob es tatsichlich so war,
in Salzburg oder sonst wo in Europa, entzicht
sich leider der Kenntnis des modernen Men-
schen. Die Quellen, die uns aus dem Hoch-
mittelalter zur Verfiigung stehen, beschiftigen
sich mit vielen Dingen, nur nicht mit der gast-
ronomischen Situation ihrer Zeit. Es ist daher
nicht méglich, auch nur ein einigermaflen kla-
res Bild der Geschichte der Salzburger Gastro-
nomie zu zeichnen. Erst fiir das Spatmittelalter

ab dem 14. Jahrhundert finden sich vermehrt

Von der privaten Gastfreundschaft

zur kommerziellen Herberge

schriftliche Quellen, die eine bessere Darstel-
lung der Thematik erlauben.

In der Friihzeit der professionellen Gastrono-
mie ist zwischen Beherbergung und Bewirtung
zu unterscheiden. Was Erstere betrifft, deuten
die wenigen frithen Hinweise darauf hin, dass
sie auf zwei Wurzeln basierte: Eine davon war
die christliche Hospitalitit, die bis weit ins
Hochmittelalter hochst bedeutsam war und auf
Gastfreundschaft und christlicher Nichsten-
liebe beruhte, die andere war eine verdienst-
orientierte Form der Bewirtung. Es handelte
sich bei der frithen Nennung eines gasthus' im
Stift St. Peter im ausgehenden 12. Jahrhundert
daher nicht, wie vermutet wurde, um einen
Gastronomiebetrieb im heutigen Sinn, sondern
um eine Vorstufe, die eher als Fiirsorgeeinrich-
tung anzusehen ist. Die Beherbergung von Pil-
gern, Armen und Kranken legte fiir die Erzabtei
die Regel des heiligen Benedikt fest. Solchen
klosterlichen Unterkiinften begegnete man seit
dem hohen Mittelalter sowohl entlang der gro-
en europiischen Pilgerwege als auch in Wall-
fahrtsorten wie Salzburg. Ubers Jahr pilgerten
zahlreiche Wallfahrtsgruppen aus der niheren
und weiteren Umgebung in die Residenzstadt.
Bedeutende Wallfahrten galten im spiten Mit-
telalter dem Salzburger Dom, der Stiftskirche

Benediktusregel, LI

De hospitibus suscipiendis,
15. Jahrhundert,

Bibliothek St. Peter,

Cod. b V 15, fol. 204"

Die Aufnahme der Géste
Alle Fremden, die kommen,
sollen aufgenommen
werden wie Christus; denn
er wird sagen: »lch war
fremd, und ihr habt mich
aufgenommen.« Allen
erweise man die angemes-
sene Ehre, besonders den
Briidern im Glauben und
den Pilgern.?
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Das alteste Siegel der Stadt
Salzburg aus dem Jahr 1249
(Erzabtei St. Peter).

St. Peter (mit ersten genauen Mitteilungen tiber
die Herkunft der Kreuztrachten aus dem Jahr
1376)3, der 1427 nach einem Brand neu errich-
teten Benediktinerinnenklosterkirche zur Heili-
gen Maria auf dem Nonnberg sowie — nach
ihrer Fertigstellung 1497 — der Pacher-Madon-
na in der Franziskanerkirche.

Parallel zu den Hospizen entwickelte sich im
Lauf der Zeit eine professionelle Gastronomie,
die vor allem auf den weitrdiumigen Handels-

aktivititen beruhte. Tavernen — der Name
wurde dem spitantiken Wortschatz (taberna =
Gasthaus) entlehnt — entstanden zunichst eben-
falls entlang viel befahrener Wege, insbesondere
an wichtigen Pilger- und Handelsrouten, hiufig
in der Nihe von Mautstellen oder Gerichts-
orten, spiter auch an Marktplitzen.” Sehr frith
wird eine solche Unterkunft in einer Urkunde
des Jahres 1002 tiber eine Schenkung von Konig
Heinrich II. an Erzbischof Hartwig genannt,
die ein Gut in Mauterndorf/Lungau betraf, zu
dem auch eine Taverne gehorte.®

Noch bevor der Aufschwung des Handels
tiber die Tauern die Stadt Salzburg zu einem
wichtigen Umschlagplatz fiir Waren und zu
einem Zentrum des Fernhandels machte und
sich in der Folge ein starkes Gastgewerbe ent-
wickelte, bildete der tigliche Markt den Lebens-
nerv der mittelalterlichen Stadt. Wohl wird in
Salzburg bereits ab dem Ende des 8. Jahrhun-
derts Markt gehalten worden sein, doch schuf
die Verleihung von Markt-, Maut- und Miinz-
recht durch Kaiser Otto III. im Jahr 996 die we-
sentliche Grundlage fiir die 6konomische und
rechtliche Entwicklung der Stadt.” Der erste
Markeplatz lag unmittelbar vor der Porta, dem
Haupttor zum Dom und zur Bischofsburg.
Dort, an der iltesten Kaufmannssiedlung am
heutigen Waagplatz, etablierten sich auch die
wichtigsten Institutionen, die eine Stadt beno-
tigte (Gericht, Schranne, Waage), bevor der
Markt um 1300 an den heutigen Alten Markt
{ibersiedelte, nachdem sich die Hiuserzeilen der
mittelalterlichen Biirgerstadt flussabwirts aus-
gedehnt hatten und die Juden- und die Getreide-
gasse entstanden waren.

Und das ilteste Salzburger Wirtshaus? Da
konnen wir nur ritseln. Wiederholt wurde auf
ein Gedicht des gelehrten Angelsachsen Alkuin,
dem Leiter der Hofschule Karls des Grof3en,
hingewiesen, der anlisslich des Besuches des
Kaisers in Salzburg 803 in einem seiner Gedich-
te St. Peter beschrieb und danach einen caupo,
also einen Gastwirt, pries.® Allerdings ist dem
entgegenzuhalten, dass dieser topografisch nicht
dem Klosterbezirk zugeordnet werden kann
und dariiber hinaus Alkuin wohl nie selbst in
Salzburg war. Seine Informationen bezog er le-
diglich von Gewihrsminnern und er selbst kam
daher auch nicht in den Genuss eines Glaschen
Weins beim erwihnten Wirt.



Nach wie vor waren die Fremden, die in Gast-
hiusern abstiegen, Pilger, Klosterboten, Aben-
teurer aller Art, vor allem jedoch Hindler und
Kaufleute.” Diese kamen in besonders grofler
Anzahl zweimal im Jahr nach Salzburg: zu
Herbst-Ruperti, um den Feiertag des Landes-
patrons am 24. September, sowie zur Fastenzeit
um den angenommenen Todestag des heiligen
Rupert am 27. Mirz. Jeweils 14 Tage lang boten
Hindler aus vielen Regionen Europas zu den
Dultzeiten ihre Waren an, wobei den Herber-
gen, wie erwihnt, eine iiber das Schlafen und
Speisen hinausreichende Funktion zukam, da
deren Riumlichkeiten auch als Warendeponien
genutzt wurden, wo sich Kiufer und Verkiufer
trafen und ihre Geschifte abwickelten.

Kaufleute und Fernhindler fanden zunichst
vor allem bei den ortsansissigen Geschifts-
freunden Aufnahme und Unterkunft.!® Die
mitgefithrten Waren wurden nicht nur auf dem
Markt, sondern auch in den Hiusern und Ge-
wolben der Gastgeber feilgeboten, was in ver-
minderter Form bis ins 18. Jahrhundert tiblich
blieb.!!

Erst allmihlich, insbesondere auf Betreiben
der Ziinfte, die den Handel in den Privathiu-
sern zu verringern trachteten, kam es dazu, dass
Reisende und Kaufleute in 6ffentlichen Hiu-
sern gegen Entgelt beherbergt wurden. Solche
gewerblichen »Wirte« begegnen uns in Salzburg
unter der Bezeichnung mansionarius (von lat.:
mansio = Aufenthalt) ab dem 12. Jahrhundert.
Mit der zunehmenden Kommerzialisierung
ibernahmen die Herbergswirte immer mehr
auch die Funktion von Maklern, vermittelten
fiir ihre Giste Geschifte oder lagerten Waren zu
treuen Hinden ein. Hindler, Wirt und Makler
sind in dieser frithen Phase der Entstehung der
gewerblichen Gastronomie bis ins Spatmittel-
alter kaum zu unterscheiden.!?

Auf den urspriinglich engen Zusammenhang
zwischen Handel und Gastgewerbe weist 1216
Chunradus hin, der sowohl als hendeler als auch
als mansionarius bezeichnet wird.”®> Als weitere
mansionarii finden sich — allerdings nur als Zeu-
gen — in Salzburger Urkunden: Fridericus (et)
Eizmannus (1120),'* Gerbardus (et) Chonradus
(1207)," Hartwicus (ca. 1208—1214) und Engl-
bertus croph (1216)."° Fiir das Jahr 1241, als
auch frithe »Gasthiuser« in der Stadt Salzburg
genannt werden, ist bezeugt, dass Erzbischof

Von der privaten Gastfreundschaft zur kommerziellen Herberge

Eberhard II. Ortolf Fuchs dem Jiingeren fiir
seine Verdienste neben Weingirten auch duo
hospicia, also zwei Herbergen in der Stadt Salz-
burg, schenkte."”

Diese mansionarii beherbergten Reisende
und Kaufleute gegen Bezahlung, boten jedoch
keine Verpflegung an. Speis und Trank mussten
sich die Giste in dieser Friihzeit der Gastrono-
mie in Tavernen oder auf dem Markt besorgen.
Das gesamte Mittelalter {iber bis ins 16. Jahr-
hundert war es allen Biirgerinnen und Biirgern
der Stadt Salzburg gestattet, Wein, Bier oder
Met auszuschenken. Die Kloster besafSen spe-
zielle Ausschankrechte, die zeitlich weit zuriick-
reichten. Die ilteste erhaltene Urkunde, auf die
man sich noch im spiten 18. Jahrhundert be-
rief, stammt von Erzbischof Konrad Balderich
1141, der, wie es in der Literatur heiflt, dem
Kloster St. Peter das Recht bestitigt, Wein aus-
zuschenken.’® Liest man die Urkunde genauer,
dann ist das tiber Jahrhunderte stark umkimpf-
te Recht nicht ganz so klar geregelt. Dezidiert
von einem Schankrecht ist nimlich nicht die
Rede, sondern lediglich von bereits bestehenden
Nutzungsformen mit allem, was dazugehort
(... omni utiltatis genere cum omnibus suis perti-
nentiis ...), worunter offenbar auch der Verkauf
und Ausschank von Wein gezihlt wurde.

Diese frithe Form des Ausschanks muss man
sich als eine Art Buschenschank vorstellen:
St. Peter bot in seinem Keller (urkundlich belegt
seit dem 12. Jahrhundert) den aus den eigenen
Weingirten in den Amtern Krems und Arns-
dorf in der Wachau nach Salzburg gebrachten
Wein von November bis April zum Konsum an.

Der Kellermeister eines
Klosters kostet den Wein,
Buchmalerei aus Aldo-
brandino da Sienas

»Li livres dou santé,
spates 13. Jahrhundert.
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